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 هچکید

سیت اجزاي مغذي   با توجه به حسا   . تغلیظ آب میوه تازه توسط تبخیر یکی از روشهاي متداول در صنایع غذایی است                
آب میوه به حرارت ، این عمل باید در خلاء و توسط تجهیزاتی صورت گیرد که بتواند در پایین ترین دماي ممکن ،                          

تبخیر کننده هاي با فیلم ریزان و صعودي       . بیشترین میزان انتقال حرارت ، تبخیر و در نتیجه تغییر غلظت را ایجاد نماید                 
در این تحقیق چندین نوع آب       .ها را براي تغلیظ آب میوه بسیار مناسب ساخته ا ست             داراي ویژگیهایی هستند که آن     

میوه در یک پایلوت نیمه صنعتی حاوي یک لوله فیلم ریزان ویک لوله فیلم صعودي تغلیظ شده اند و چگونگی تغلیظ                      
نتایج نشان می دهد که    . ه است آنها توسط فیلم ریزان به تنهایی و همچنین همراه با فیلم صعودي مورد بررسی قرار گرفت                

در صورت ثابت نگه داشتن شرایط عملیاتی و توزیع مناسب مایع بصورت فیلم بر روي جداره لوله ها می توان آب میوه                      
تغییرات ضخامت فیلم، ضریب انتقال حرارت و خواص هیدرودینامیکی و          .را طی چند مرحله به غلظت مورد نظر رساند        

 با تئوري تبخیر مایعات در تبخیر کننده ها با فیلم ریزان و صعودي در محدوده جریان آرام                    حرارتی سیال کاملاً منطبق   
 .است 

 
ضریب انتقال  ” -“فیلم ریزان و صعودي    ” -“خلاء” -“آب میوه” -“تبخیر” :يواژه هاي کلید 

 “حرارت
 
 
 مقدمه

گسـترش روز افـزون تقاضـا و عرضـه تولـیدات متـنوع صنایع               
کمـیل و بهیـنه سازي فرآیند هاي   غذایـی سـبب تـلاش بـراي ت      

 پیشــرفت و .مــربوطه در زمنــیه هــاي مخــتلف گــردیده اســت 
تکــامل تجهــیزات تولــید، سیســتم هــاي کنــترل، نگهــداري و  
بسـته بندي به بالا بردن کیفیت محصولات و شدت رقابت در            
ــید    ــزوده اســت صــنعت تول ــنطقه اي اف ــی و م بازارهــاي جهان

ه سهم مهمی در بازار آب مـیوه نـیز از جملـه صـنایعی است ک         
صـنایع غذایـی دارد و بـراي حصول به رقابت مؤثر باید بتوان             

این کیفیت باید با استمرار ارائه   .  ارائه نمود  کیفیت بالا آنـرا با    
محصـول در بـازار تـوأم باشـد کـه ایـن امـر با توجه به فصلی                

براي عرضه ت که بتوان تمهیداتی سبـودن میوه ها مستلزم آن ا     
 برد یکی از روشهاي مناسب      ر تمام فصول بکار   آب مـیوه ها د    

تره نبـراي امکان ارائه مستمر این محصول، تولید آبمیوه کنسا          
صرفنظر از روش آبگیري از میوه ها، آب میوه هایی که           . اسـت 

  وبدسـت مـی آیند با روشهایی از قبیل تبخیر، تغلیظ انجمادي       
ن روش اسمزي تغلیظ می گردند که روش تبخیر به دلیل امکا          

 و اقتصادي   یشتردسـتیابی به غلظت هاي بالاتر، ظرفیت تولید ب        
 ر برتري داردگبودن به روشهاي دی

روش اسـمز معکـوس بدلیل تأثیرگذاري و اتلاف مواد معطر           
 محدویــت  مــیزان تغلــیظ، کاربــرد  و فشــار بــالازا و اســتفاده
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