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 : چكيده
 درصــد آب، ٦٢ر بـه عـنوان چاشـني غـذا و همچنيـن داراي خـواص داروئـي مـتعدد، بدلـيل داشـتن حـدود               سـي 

 لــذا بـه واســطه خشـك كــردن مـي تــوان بـراي مــدّت     ]١[.باشـد  امكـان فســادپذيري ميكروبـي آن خيلــي بـالا مــي   
وجود در   در ايـن تحقـيق ابـتدا بـه كمـك خشـك كـن سـيني دار  م                    ]٢[.زمـان طولانـي تـري از آن اسـتفاده نمـود           

كـه هـوا بـا جـريان مـوازي از روي سـطح سـيني عـبور مـي كـرد ، سـرعت خشـك شـدن سـير مورد                             آزمايشـگاه ،    
بـا توجـه بـه مشـكلاتي كـه در ايـن آزمـايش بـراي خشـك كـردن سـير وجود داشت، خشك                     بررسـي قـرار گرفـت       

 بود انجام   كـن سـيني دار غربالـي سـاخته شـد و عمـل خشـك شـدن وقتـي تمـاس هـوا بـا سير به صورت متقاطع                             
 دمــاي هــوا، ســپس تاثــير ســايز ذرات ،. گرفــت كــه بطــور قــابل توجهــي زمــان خشــك شــدن ســير كــاهش يافــت

 ، بـه كمـك خشـك كـن سـيني دار غربالـي انجـام گرفـت كـه نتايج           blanchingشستشـوي بـا آب سـرد و تاثـير             
 به صورت نمودارهائي ارائه گرديد

 
 

 :مقدمه
ديمي ترين روشهاي       خشـك كـردن مواد غذائي يكي از ق        

در اثــر كــاهش مقــدار رطوبــت مــاده . نگهــداري آنهــا اســت
غذائـي امكـان فساد ميكروبي از بين مي رود و سرعت ديگر             
. واكنشـهاي مضـر نـيز بـه مقـدار قـابل توجهـي كـم مي شود          

خشـك كـردن ضـمن ايـنكه بـر روي محصـول اثر حفاظتي               
دارد، وزن و حجـم آنـرا نـيز به ميزان چشمگيري كاهش مي              

و در نتـيجه از هزيـنه هاي حمل و نقل و ذخيره سازي              . دهـد 
خشك كردن مادة غذائي اغلب باعث      . محصـول مـي كـاهد     

تولـيد فراورده اي مي شود كه مصرف آن راحت تر و آسان             
  ]٢    [. تر است

 عضــو خــانواده Allium Sativum   ســير بــا نــام علمــي 
Amaryllis        يكـي از محصولات كشاورزي كشور است ،  .

          ير گياهــي پــيازي شــكل، پايــا و بومــي آسياســت و داراي ســ
 سانتي متر و حتي بيشتر از آن        ٤٠ الي   ٢٠سـاقه اي بـه ارتفـاع        

 ]٣ [  .است

 هزار تن در    ٢٥   ايـن گـياه در كشور توليد ساليانه اي حدود           
 درصـد آن بـه ترتيـب در استانهاي          ٧٥سـال دارد كـه تقريـباً        

 درصد آن به ترتيب ٢٠ و حدود    همدان، خوزستان، مازندران  
 ٥در اسـتانهاي گـيلان، تهـران ، فـارس، خراسـان و زنجان و                

 ]٥[.درصد بقيه در استانهاي بوشهر و گلستان توليد مي گردد
   PH مــي باشــد و بــر خــلاف    ٣/٥ – ٣/٦ آن در حــدود 

ــتري      ــد ، باك ــي دارن ــيدي كم ــيت اس ــه خاص ــبزيجاتي ك س


