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 چكيده
 توجهي پكتين وجود در صنعت قند و شكر غالباً تفاله چغندر قندٍ بسيار زيادي توليد مي شود كه در اين تفاله مقادير قابل

  EDTAدر اين تحقيـق استـخراج پكـتين از تفاله چغنـدر قنـد توسـط سه مـحلول سديم هگزا متا فسفات، اسيد كلـريدريك و .  دارد
بر روي راندمان استخراج )  ، دما، زمان استخراج و غلظت مواد استخراج كنندهpH(اثر پارامترهاي مختلف  . مورد بررسـي قرار گرفت

 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران بر روي نمونه هاي تهيه ٣٦٢٤آزمايشات كنترل كيفي مطابق استاندارد شماره . ررسي شدب
انجام گرفت كه نتايج بدست آمده با مشخصات پكتين استاندارد كاملاً مطابقت ) تجارتي و آزمايشگاهي(شده و دو نمونه ديگر پكتين 

از نظر راندمان استخراج، . كتين بدست آمده از محلول اسيد كلريدريك مرغوب تر از دو نمونه ديگر مي باشداز نظر كيفيت، پ. دارند
بالاترين درصد استخراج پكتين با استفاده از محلول سديم هگزا متا فسفات بدست مي آيد و از نقـطه نظر اقتـصادي استـفاده از محلول 

نتايـج آزمون هاي كنتـرل كيفيت نشان مي دهند كه پكتين چغندر . رون به صـرفه تر استاسيـد كلريدريك نسبت به دو روش ديگر مق
. توصيه مي شود...  مي باشد كه براي استفاده در صنايع قنادي، نانوايي، لبنيات، شكلات، دسر، بستني، كنسرو و LMقند از نوع پكتين 

با %) ١٨( پكتين   داشته باشد و با در نظر گرفتن درصد استخراج واد پكتيكيم% ٢٩با توجه به اينكه تفاله چغندر قند مي تواند تا حدود 
 .است% ٠٧/٦٢استفاده از محلول اسيد كلريدريك به عنوان روش مناسب تر، راندمان عمليات استخراج حدود 

 
 پكتين؛ چغندر قند؛ استخراج؛ درجه ژلي شدن؛ درجه متيلاسيون : واژه هاي كليدي 

 
 

 : مقدمه -١
 اكنون در ايران محصولات كشاورزي در هم 

حد بالايي توليد مي شوند كه بخشي از آنها به صورت 
تازه مصرف مي شوند و بخش ديگري از آنها تحت 
عمل فرايندهاي تبديلي قرار مي گيرد كه بالطبع با مواد 

اين . زائد و يا به عبارتي ضايعات همراه خواهند بود
انده و يا جهت خوراك ده ماضايعات معمـولاً بلا استـف

در حاليكه هميـن ضايعـات . دام به كار مي رود
محصولات كشاورزي گاهي مي تواند به عنوان ماده 
اوليه جهت توليد مـحـصـولات با ارزشـي قرار 

و بدين ترتيب مي توان از مواد زائد با صرف . بگيـرند
هزينه كم، محصولي با ارزش توليد كرد كه در واقع 

 گامي به سوي استـفاده بهـينـه از ضايعات با اين عمل،
 .محـصولات كشاورزي برداشته مي شود

پكتين نيز محصول فرعي صنايع تبديلي است كه  
امروزه كاربرد وسيعي در صنايع غذايي پيدا كرده است و 
توليد آن در حال حاضر يكي از مشكلات موجود در كشور ما 

از آن دارد كه آمار واردات گمرك ايران حكايت . مي باشد
سالانه متجاوز از يكـصد ت انواع پكتين با درجات خلوص 

 ).٦(مختلف به كشور وارد مي شود 
با توجه به توسعه روز افزون صنايع غذايي و صنايع  

 بخصوص در ،دارويي و همچنين مصرف زياد اين محصول
ژله هاي قنادي، (صنايع توليد انواع مرباها، مارمالادها، ژله ها 

، صنايع نانوايي، انواع سس ها و چاشني ها، ) و شيرينيرژيمي


