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 چکیده 

وجود دارد.    ییغذامحصولاتانواع  ها در  آن  یکیولوژیب  باتیو ترک   هیو ثانو  هیاول  یهاکشت  ارتباط با کاربرددر    ی ادیز  ی هاچالش

جا پستکیوتیپروب  برایاستفاده    قابل  ی هانیگزیاز  می  هاکیوتیبها،  بردرا  نام  ب  واژه.  توان  جد  کیوتیپست  و    دی نسبتاً  است 

شود  یفعال استفاده مستی ز  باتیاشاره به ترک  یدر حال حاضر برابیان نشده است و    آن  یبرا   یاشناخته شده  فیتعر  تاکنون

پاراپروبکیوتیب  یها، پرکیوتیپروب  مرسوم مانند  واژگانکه با   ندارند. بنابراکیوتی ها و  ها به عنوان کیوتیبپست  ن، یها مطابقت 

مانند بسیاری از   هاسمیکروارگانیاز م  یشوند که توسط برخمی  فی( تعرکیمتابول  یجانبفعال محلول )محصولات  ستیعوامل ز

پروبیوتیک در نظر گرفته میلاکتوباسیلوس به منزله  تول  ایکشت، غذا  محیط در    ریدر طول رشد و تخم  شوند،ها ،که    د یروده 

  یکاربردها  بررسیبا هدف    مروریمقاله    ن ی، اوجود  ن ید. با اندار  گان مصرف کنند  یبرا  نیز  بسیاری  سلامت بخش  د یکه فواشده  

ب  ریاخ ا  کی وتیپست  اهداف  برا  یدیجد  نشیب  مطالعه  نیا  که همچنین  ه استانجام شد  ییمواد غذا  یمنیبا    یکاربردها  یرا 

 .خواهد کرد ایجاد  هالاکتوباسیلوسشده از  هیته یهاکیوتیبپست یی غذا
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