
 

-ترمو ون،یکاسیاولتراسون ورینافبا استفاده از شیر  سازیسالمفرآوری و 

 ونیکاسیاولتراسون-ترمو-و مانو ونیکاسیاولتراسون

 
 1لیلا ابوالقاسمی فخری

 ، تبریز، ایرانزیدانشگاه تبر ،یدانشکده کشاورز ،گروه علوم و مهندسی صنایع غذایی ،پژوهشگر فرادکتری

 
 چکیده 

از غذایی وادم یماندگارزمان  شیافزاجهت  یکیتکنولوژ روشترین متداولو  نیتریمیقد یحرارتفرآیند 

ی هار سالدای، شود. با توجه به اثرات منفی این فرآیند بر خواص حسی و تغذیهیمحسوب م ریشجمله 

 وریفرآهای روشو متداول  یماهاتر از دنیپائ یدماها کاربرد در رابطه با یامطالعات گستردهاخیر 

از  .ام گرفته استانجبالا  تیفیبا کایمن یی غذاموادبه  یابیدستو غذایی سازی موادجهت سالم ،یرحرارتیغ

، فشار بالاز اتوان به استفاده شیر می فراوریحرارتی مورد استفاده در غیروری فرآ یهاروشترین مهم

 ونیراسلتیروفکیو م وژیفیسانتر ،یپرتوده ،یپالس لکتریکیا انمیدامواج فراصوت )اولتراسونیکاسیون(، 

به  بیدر آس یرکه فاکتور مؤث شودمی یآب هایدر محلول ونیتاسیمنجر به کاو کیاولتراسون اشاره کرد.

 باعث اهحباب دنیوارد شده به هنگام ترک یبرش هاییرویاست. ن هاسمیکروارگانیم یسلول وارهید

العات مط. بردیمها را از بین میکروارگانیسمگردیده و  یسلول وارهیو د ءغشا ییایمیش پیوندهای شکستن

و  یاندگارم زمان افزایشتواند باعث یم ارینگهد یهاروش گریحرارت با د بینشان داده است که ترک

 گردد. بالاتر تکیفی باتر و سالم تر،ذیمحصولات لذ دیو تول یانرژ یهانهیکاهش هز ند،یکاهش زمان فرا

رارت ح یبیرکتفناوری  ستمیو س یکاستفاده از اولتراسون یرحرارتیغ یندهای، فرآحاضر مروری هدر مقال

 (ونیاسکیاولتراسون-ترمو-مانو) ونیکاولتراس -حرارت  – فشار ( وونیکاسیاولتراسون-ترمواولتراسونیک ) –

   ی قرار گرفته است.مورد بررسخام شیر  سازیسالمری و آوجهت فر دیجد یفناوربه عنوان 

 

 ونیسکایتراسوناول-ترمو-مانو، ونیکاسیاولتراسونترمو، اولتراسونیکاسیونسازی شیر، سالمژگان كلیدی: 
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