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 چکيده

های سندسموس و بررسی ویژگی و زمينی سيب فيبر با شده غنی بربری نان هدف از تحقيق حاضر تعيين فرمولاسيون

ها نشان داد که با افزایش نتایج حاصل از بررسی ویژگی های فيزیکوشيميایی نمونهباشد. رئولوژیکی و فيزیکوشيميایی نان توليدی می

. (P<0.05)ها افزایش یافتی نمونهعدد زلنميزان جلبک و فيبر، ميزان خاکستر، رطوبت، پروتئين، گلوتن مرطوب و اندیس گلوتن 

نتایج حاصل از آزمون فارینوگرافی نشان داد که با  (.p>0.05)داری را با یکدیگر نشان ندادندها اختلاف معنینمونه pHعدد فالينگ و 

ها افزایش یافت هر چند که این افزایش در نمونهزمان گسترش و  ، جذب آب افزایش ميزان  فيبر سيب زمينی و جلبک سندسموس

عدد کيفيت تيمار . همچنين (P<0.05)ها کاهش یافت نمونه يرزمان مقاومت خم.  (p>0.05)ها  معنی دار نبودنمونه زمان گسترش

های تمامی  بازه که درنتایج حاصل از آزمون اکستنسوگرافی نشان داد .  (P<0.05)بود  هانمونهبه طور معنی داری بالاتر تر از دیگر  2

به طور معنی داری بالاتر و مقاومت به کشش خمير نمونه شاهد به طور معنی داری  4 و 3های نمونهزمانی مقاومت به کشش خمير 

 4ير نمونه شاهد  به طور معنی داری بالاتر و کشش پذیری خمير نمونه خمکشش پذیری  .(P<0.05)ا بود هنمونهپایين تر از دیگر 

ها نمونهبه طور معنی داری بالاتر از دیگر  4و  3  هاینمونهعدد نسبت .  (P<0.05) بودها نمونهور معنی داری پایين تر از دیگر به ط

به  2بياتی نمونه . (P<0.05) تر بودپایينبه طور معنی داری  4و  3های نمونههای زمانی انرژی خمير بازه در تمامی. (P<0.05)بود 

مورد بررسی به جز عطر و طعم، اختلاف آماری معنی داری  حسی فاکتورهای. (P<0.05)ها بود تر از سایر نمونهپایين داریطور معنی

 تر بود.به نمونه شاهد نزدیک 1 نمونه، امتياز از نظر عطر و طعمو تنها نشان ندادند 

 نان بربری، فيبر سيب زمينی، جلبک سندسموس، خواص رئولوژیکی واژگان کليدي:

 

 

 


