
 

 یعیطب ییغذا های رنگبررسی 
 

 مینا خلیفه زاده
  زیواحد تبر یدانشگاه آزاد اسلامدانشجوی کارشناسی، رشته صنایع غذایی، 

 
 چکیده

 یید غذاموا یمختلف رنگ ها های تیدر مورد سم یبا آگاه یعیطب هایرنگ برای کننده مصرف یتقاضا

 یاضامورد تق یمصنوع های رنگ ینیگزیجا یبرا یاهیگ یعیطب های . رنگابدی یم شیافزا یمصنوع

زرد،  نینولید کشده مانن دییتا یمصنوع یخوراک یهااز رنگ یاریبوده است. بس ییغذا عیدر صنا یادیز

 های نگاز ر یمیعظ منبع اهانیهستند. گ یثابت شده که سم رایاند زممنوع شده نیتارتراز ن،یکارمواز

 یمصنوع های گرن نیگزیها هستند که جا نیو بتال هانیانیآنتوس ل،یکلروف دها،یتونوئمانند کار یعیطب

 یهارنگ شتریب یداریپا لیدلبه  یعیطب یهابا رنگ یمصنوع یهارنگ ینیگزیحال، جا نیهستند. با ا

 های رنگدانه تی. تثبکندیم جادیرا ا یعوامل، چالش ریو سا pHدما و  ژن،یدر برابر نور، اکس یمصنوع

لات، مشک نیغلبه بر ا یاست. برا ییغذا های استفاده از آنها به عنوان رنگ یبرا یچالش اصل یعیطب

 نیرنگدانه ب ،یشانزپویفلز، ر یسازکمپلکس ،یدیدروکلوئیه یسازنوظهور مانند کمپلکس یهاکیتکن

 اند.هتوسعه داده شد یعیطب ییغذا یهاثبات رنگ شیافزا یبرا یو درون مولکول یمولکول

 

 نتوسیانینها، کلروفیل، بتالین، آغذای مصنوعی، رنگریزه رنگ غذای طبیعی، رنگ واژگان كلیدي:

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


