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  خلاصه

 

 سنتزی بندیمواد بسته ان جایگزینها به عنوکافت بودن و کارایی بالای آن-های خوراکی به علت زیستها و پوششفیلم       

ها . فیلمگیرندها به صورت پوشش بر روی سطح یا بین ترکیبات ماده غذایی قرار میگیرند. این فیلممورد استفاده قرار می

عملکردهای محافظتی مختلفی مانند جلوگیری از اکسیداسیون، جذب و دفع رطوبت و رشد میکروبی بر روی اغلب محصولات 

شود، که در این میان نشاسته به علت خواص ها استفاده میی تهیه فیلمغذایی دارند. از بیوپلیمرهای مختلفی برا

ها و امولسیفایرها از مواد ضروری در تهیه ها، پرکنندهکنندهاز اهمیت بالایی برخوردار است. نرممناسب فیزیکوشیمیایی 

ی مختلفی بستگی دارد. در این های کیفها به شاخصباشند. خواص فیلمها میای برای بهبود خواص آنهای نشاستهفیلم

 گیری این خواص پرداخته شده است.و نحوه اندازه نشاستهخوراکی بر پایه های مقاله به بررسی خواص فیلم

  
 

 کافت، نشاسته-فیلم خوراکی، پوشش خوراکی، زیست کلمات کلیدی:

 
 

 مقدمه   .1

ز محققان باعث تمرک موادغذایی بندیاستفاده در بسته مواد سنتزی موردافزایش ضایعات غیر زیستی، بازیافت ناپذیر و 

 ،های خوراکیهای خوراکی و پوششدر این باره فیلم[. 1شده است ]کافت و مناسب برای بسته بندی -در تولید مواد زیست

 هایفیلم [.2] کنندایفا می های نازک از مواد خوراکی هستند؛ که نقش مهمی در حفظ، توزیع و بازاریابی مواد غذاییلایه

ار ماده غذایی قرد بر روی سطح یا بین ترکیبات ننتواکه می هستنداز پیش ساخته شده  خوراکی ی نازکهالایه ،خوراکی

پوشش بر روی سطح ماده غذایی  ی نازک از مواد خوراکی هستند که به عنوانهاهای خوراکی لایه؛ در حالیکه پوششگیرند

 ،یهای خوراکی جلوگیری از فرایندهای اکسیداسیون، جذب و دفع رطوبت، آلودگظتی فیلمعملکرد محاف[. 2گیرند ]می شکل
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