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 زعفران مؤثره ترکیبات تولید چرخه در کارتنوئیدی برشی های آنزیم خصوصیات ملکولی بررسی
(Crocus sativus L.) 
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 چکیده

. گیردقرار میدهنده و رنگی مورد استفاده عنوان ماده طعمبه ،.Crocus sativus Lهای خشک شده زعفران یا همان کلاله

 ترکیبات .نمایندمی مشارکت ادویه این عطر و طعم ایجاد در که است غیرفرار و فرار ترکیبات از ایمجموعه از متشکل زعفران

نوئیدهای . آپوکاروتشوندساخته میکارتنوئیدها  یاکسیداسیونفرایند برش که در طی هستند  آپوکاروتنوئیدها ،زعفران اصلی

 حاصل راوردهف و( سیکلوسیترال -بتا -هیدروکسی گلوکوپیرانوزید -دی -بتا) پیکروسین ها، کروسین -ترانس و سیس زعفران،

 اریتریتول-متیل چرخه طریق از پلاستیدها در کاروتنوئیدها عالی، گیاهان کلی درطوربه باشدمی سافرانال یعنی آن تجزیه از

 رد میتوکندریایی و سیتوسولی ایزوپرنوئیدهای سنتز بستر (MVA) موالونیک اسید چرخه. شوندمی ساخته (MEP) فسفات

 و 7′،8′ یتموقع در زیزانتین آنزیمی بیواکسیداتیو برش طریق از زعفران طعم و رنگ باشدمی آندوپلاسمی شبکه و سیتوسول

 دکنندهباشد ژن کمی کروستین و کروسین برش از شده تولید محصولات گلیکولیزاسیون شامل بعد مرحله. شودایجاد می ′8،′7

، به چهار زیر خانواده که بر اساس محل ایجاد برش و پیش ماده مورد نیاز آن (CCD)دهنده کارتنوئید آنزیم اکسیژناز برش

 شوند.تقسیم می CCD1 ،CCD4 ،CCD7 ،CCD8شامل 

 

 زعفران، آنزیم برشی کارتنوئیدی، خصوصیات مولکولی، مواد موثره. کلمات کلیدی:

 

 مقدمه

 زیست شناسی کاروتنوئیدها و آپوکاروتنوئیدها

دهنده و رنگی مورد استفاده واقع می شود.  عنوان ماده طعم، به.Crocus sativus Lزعفران یا همان کلاله های خشک شده 

(. 8998گردد )ورما و بوردیا، موجود در آن بر می 2تاثیری که زعفران در سلامت انسان دارد به مقادیر فراوان آنتی اکسیدان

گردد های سختی همچون سرطان و بیماری های قلبی میموجب حفاظت در برابر بیماریمطالعات نشان داده اند که زعفران 

 مشارکت ادویه این عطر و طعم ایجاد در که است فرار غیر و فرار ترکیبات از ای مجموعه از متشکل (. زعفران2002)عبدله اف، 

 یاکسیداسیونفرایند برش که در طی هستند  3آپوکاروتنوئیدها ،زعفران اصلی ترکیبات(. 8997 پولیسیو، و تارانتیلیس) نمایندمی

 . شوندساخته میکارتنوئیدها 

د انشده( هستند که با پیوندهای دوگانه به یکدیگر متصل 40C) ی چهل کربنههاای از کربوهیدراتکاروتنوئیدهای گیاهی زنجیره

های گیاهی های بسیاری از گونهها و میوهد. رنگ گلنکنمی دهند که نور را در طیف رنگ آبی جذبرا تشکیل می 4رو کروموفو
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2 . Anti-oxydant 

4 . apocarotenoids 

 1 . chromophore 


