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های مصنوعی در زعفران شهر مشهد از روش کروماتوگرافی لایه نازک در بررسی میزان فراوانی رنگ
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 چکیده

ر توانند منجها میشوند. رنگصورت طبیعی و یا مصنوعی تهیه میها هستند که بهگروهی از افزودنی ،های خوراکیمقدمه: رنگ

آلرژی، رتینوپاتی و اختلالات کبدی در بدن انسان شوند.  به ایجاد عوارض وخیمی از جمله آسم، تضعیف سیستم ایمنی، سرطان،

های مصنوعی موجود در زعفران شهر مشهد با استفاده از روش کروماتوگرافی لایه تعیین میزان فراوانی رنگ ،هدف از این مطالعه

 باشد. نازک می

در شهر مشهد انجام شده است.  7931سال تحلیلی بوده که به روش مقطعی در -روش کار: این مطالعه از نوع مطالعات توصیفی

به  9درجه  های، رشته0های درجه-ه، رشت7ای درجهای بریده، رشتهنمونه از انواع مختلف زعفران که شامل رشته 022تعداد 

ک زبرداری شد و پس از استخراج رنگ با اسیدفرمیک و تخلیص با استفاده از روش کروماتوگرافی با لایه ناتصادفی نمونه طور

 مورد آنالیز توصیفی قرار گرفتند.Excel افزار ها با استفاده از نرممورد آنالیز نوع رنگ قرار گرفت. داده

( حاوی رنگ مصنوعی غیرمجاز خوراکی، %7.61نمونه ) 99( فاقد رنگ بودند که از این میان تعداد %43نمونه ) 39تعداد  نتایج: 

( نیز حاوی رنگ مجاز و غیرمجاز به صورت %7961نمونه ) 01های مجاز خوراکی و تعداد ( حاوی رنگ%07نمونه ) 40تعداد 

 زمان بودند. هم

ان و دگهای استفاده شده در زعفران شهر مشهد، ارتقاء سطح آگاهی تولیدکننبودن میزان رنگ با توجه به بالا گیری:نتیجه

 باشد.ها ضروری می-منظور کاهش تولید، مصرف و پیشگیری از عوارض آنکنندگان این مواد بهمصرف

 

 : رنگ خوراکی، زعفران، کروماتوگرافی، مشهد.کلمات کلیدی

 

 مقدمه

های گیاهی و یا هر ماده دیگری که مواد غذایی، دارویی و آرایشی هر ماده رنگی مصنوعی، پیگمآن عبارتند ازهای رنگی افزودنی

، ایجاد بر آن علاوه باشند. زا یا سمیناسب ممکن است سرطاندر صورت استفاده نامهای رنگی افزودنی شتریب را رنگ کنند.

نگی مرتبط های رهای آنافیلاکتیک نیز با افزودنیکوب سیستم ایمنی و واکنشها، آسم، میگرن، سرفعالی در کودکان، آلرژیبیش

 بلکه شود،نمی استفاده غذایی مواد کردنرنگ خوش منظوربه صرفا که باشندمی غذایی مواد هایافزودنی جزء هارنگ 0هستند.

 غذایی مواد در رنگ مصرف ،دلیل همین به باشند.می بهداشت و متیلاس نظر از غذایی ملااق از بسیاری کیفیت گرنمایان اساساً
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