
 
 

1 
 

آبان  24و  23 - هیدریدانشگاه تربت ح - زعفران یمل شیهما نیپنجم

1397 
 

-بر باكتري (Crocus sativus)ارزیابی خاصیت ضدباكتریایی عصاره هاي آبی و الكلی گلبرگ زعفران 
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 چكیده

تعدادی از  در مقابل زعفـران گلبـرگ آبـی و الکلی هایعصـاره باکتریـایی ضـد خاصیت مطالعه حاضر به منظور بررسی

 (،Staphylococcus aureusاورئــــوس ) غــذایی شامل اســــتافیلوکوکوس مــواد زایبیمــاری هــایبــاکتری ترین مهم

( و اشرشیا کلای cereus Bacillus) ســرئوس (، باســیلوسListeria monocytogene) لیســـتریامونوســـیتوژنز

(Escherichia coli در شرایط )in vitro اتانول مقطر، سه حلال آب استفاده ازخیساندن و با  به روش گیریعصاره. انجام شد 

گیری قطر هاله عدم رشد ها با استفاده روش انتشار دیسک و اندازهانجام شد. خاصیت ضد میکروبی عصاره درصد 08و متانول 

( نیز به روش میکروبراث دیلوشن MICها )حداقل غلظت بازدارندگی عصاره متر مورد سنجش قرار گرفت. برحسب میلی

گیری شد. بالاترین خاصیت ضد میکروبی گلبرگ زغفران مربوط به عصاره آبی و در مقابل لیتر اندازهگرم بر میلییبرحسب میل

نشان داد که  زعفران گلبرگ آبی عصاره MIC تعیین های گرم مثبت خصوصاً باسیلوس سرئوس بود. همچنین نتایجباکتری

ســرئوس و اســــتافیلوکوکوس  های باســیلوسمانع رشد باکتریلیتر گرم بر میلیمیلی 57/۴3های کمتر از غلظت

با تر نیز حساس بودند. های پایینهای اشرشیاکلای و لیســـتریا مونوســـیتوژنز به غلظتکه باکتری اورئــــوس نشد، درحالی

 وجـود صـنایع غذایی طبیعی درعصاره آبی گلبرگ زعفران به عنوان یک نگهدارنده  از اسـتفاده توجه به نتایج حاصل امکان

 دارد.
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 مقدمه

 و بوده عمومی برخوردار بهداشت در فراوانی اهمیت از زابیماری هایبه باکتری آلوده غذاهای مصرف از حاصل هایبیماری

 استفاده زابیماری های باکتری رشد های کنترلراه از یکی نمایند.می تحمیل جوامع را به فراوانی جانی و مالی خسارات سالانه

های باکتریایی ها درمان آلودگیاست. استفاده وسیع از آنتی بیوتیک غذایی مواد در ضدمیکروبی ترکیبات و ها از نگهدارنده

( و وجود Mirand and Zemelman, 2002; Seyfried et al., 2010های مقاوم شده )منجر به ظهور و گسترش سویه

 Cabello, 2006; Romeroدارند ) انسان سلامت و زیست محیط بر زیادی تخریبی اثرات خوراکی مواد بقایای آن در

Ormazabal et al., 2012ها و ترکیبات ضدمیکروبی جستجوی یک جایگزین مناسب و طبیعی برای نگهدارنده (. بنابراین

 ها بر  های گیاهی به جهت دارا بودن ترکیبات ضد میکروبی متعدد و اثرات چندگانه آنباشد. عصاره شیمیایی امری ضروری می
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