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 چكيده

 صمغ عربي مورد مطالعه      –ميكروكپسوله سازي اسانس پرتقال توسط روش تشكيل توده بهم پيوسته پيچيده با سيستم ديواره ژلاتين                    
       توزيع اندازه ذرات توده    . واره مورد تحقيق قرار گرفت      سه سطح نسبت هسته به دي        بامتفاوت محتويات پليمري     مقدار .قرار گرفت 

به عنوان نسبت   (  بازدهي فرآيند  . ميلي متر مي باشد     ٩,٦٨ مقدار ذرات داراي قطر متوسط        ٧٠%بهم پيوسته نشان مي دهد كه بيش از           
علاوه بر .  ، بيشترين مي باشد٦٩% در حدود )ميزان ميكروكپسولهاي توده بهم پيوسته توليد شده به ميزان مواد اوليه موجود در امولسيون    

ntMاين، داده هاي آزادسازي و تورم بر اساس معادله 
kt

M∞

 .  آناليز شده اند كه براي تورم هاي كنترل شده مناسب است=

 
 آزادسازي كنترل شده؛ ميكروكپسوله سازي؛ تشكيل توده بهم پيوسته پيچيده: واژه هاي كليدي

 
 

 قدمهم
اكثر طعم دهنده هاي غذايي مايع فرار مي باشند و طبيعت                
شيميايي ناپايدار تحت تاثير شرايط معمول نگهداري و فرآيند         
نمودن غذايي دارند كه ميكروكپسوله مي گردند، اين زمينه            
مطالعاتي  به عنوان يك موضوع جذاب براي كارهاي                   

 ميان  از. ] ١[تحقيقاتي علمي و صنايع غذايي مي باشد                
روشهاي گوناگون مورد استفاده براي ميكروكپسوله سازي،          
روش تشكيل توده بهم پيوسته پيچيده يكي از قديمي ترين              

روشهاي شناخته شده مي باشد و براي گستره كاربرد وسيعي                     
اصطلاح تشكيل توده بهم پيوسته     . ]٢،٣،٤،٥[به كار مي رود       

 جداسازي مايعات از       براي بيان   ١٩٣٠نخستين بار در سال       
محلول به شيمي كلوئيد معرفي شد كه يكي از مايعات                   

 و تشكيل   ] ٦،٧[كمترين ميزان ذرات كلوئيدي را داشته باشد        
توده بهم پيوسته پيچيده يك روش پذيرفته شده است كه بر             

. ] ٧،٨[ صمغ عربي مي باشد         –اساس سيستم ديواره ژلاتين     
 دهي مواد ديواره اي       در اين فرآيند مرحله اصلي، رسوب        

كلوئيدي مايع به عنوان فاز پوشش دهنده پيوسته پيرامون               
      موادي كه بايد كپسوله گردند به عنوان فاز پخش شده،                 

برخي مطالعات به ويژه در زمينه دارويي موجود   .]٧[مي باشد   
مي باشد كه وابسته به كينتيك آزادسازي ماده كپسوله شده از           

يك روش مطلوب   . ] ٩،١٠[ي باشد   سيستم ميكروكپسول م  
استفاده از يك معادله عمومي است كه بر اساس قانون نفوذ              

  .]١٠[فيك توسعه داده شده است 

هدف در اين تحقيق تهيه ذرات كروي از طعم دهنده غذايي             
توسط كپسوله نمودن با روش تشكيل        ) اسانس پرتقال (مايع  

)  صمغ عربي  –ن  سيستم ديواره ژلاتي  (توده بهم پيوسته پيچيده     
و مطالعه رفتار آزادسازي كنترل شده در محيط آبي بوده                


