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 UF تهيه اسيد لاكتيك از آب پنير پيش تصفيه شده
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  چكيده

. در اين   پژوهش هدف توليد اسيد لاكتيك از آب پنيرمي باشد.اسيدلاكتيك يك اسيد آلي است كه كاربردهاي زيادي دارد
آلاينده كارخانه توليد لبنيات مي باشدكه حاوي آب پنير پساب .فرايند ناپيوسته،بي هوازي و بر مبناي تخمير،از آب پنير، است

و ساير مواد غذايي موجود ،اسيد لاكتيك را ) لاكتوز(اين باكتري ها با مصرف قندآب پنير.دسته لاكتوباسيلوس ها هستند
توليد . تنظيم شده وهمواره در طول فرايند به دليل توليد اسيد لاكتيك كاهش مي يابد 7اوليه  PH.توليد مي كند

ميزان اسيدلاكتيك توليدشده در اين پزوهش در .يدلاكتيك به روش بيوشيميايي بهتر از توليد به روش شيميايي استاس
به علت ارزان بودن آب .گرم بر ليتر بوده است 50/15درجه سانتي گراد، درفرآيند ناپيوسته وبي هوازي تا  32دماي

  . دي داردپنير،استفاده از آن براي توليد اسيدلاكتيك صرفه اقتصا

  اسيدلاكتيك،تخميرناپيوسته،آب پنير   ،لاكتوباسيلوس:واژه هاي كليدي
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