
 

 

 صنایع غذایی برای ؛ آینده ای روشناولتراسونیک

 

 حورا فخاری

 واحد تهران شمال -دانشجوی کارشناسی مهندسی شیمی دانشگاه پیام نور

 

                                                                    چکیده:

 یصنعتی هااولتراسونیک به تازگی تبدیل به ابزاری کارامد در عرصه   

در مقیاس بزرگ شده است. که در این مقاله به  بررسی کابرد و تجاری 

های آن در صنعت و فرایند های غذایی میپردازیم. از جمله کارایی های 

تشدید نیزاسیون )همگن سازی(، اولتراسونیک میتوان به؛ امولسیون، هموژ

واکنش های اکسیداسیون، اصلاح گوشت، اندازه گیری ضخامت، تشخیص جسم 

کیبات متشکله، متلاشی کردن خارجی، اندازه گیری فلوریت، تعیین تر

تمیز کردن  مهار فعالیت میکروب ها، استخراج )عصاره گیری(، سلول،

آب گیری، کریستالیزاسیون )بلور سازی(،  سطوح، بررسی بافت،

فعالسازی و ، ، گاززدایی، کف زداییپاستوریزاسیون در دمای پایین

، نپلیمرلیزه کرد یایجاد خلاء، دفرمینگ، دغیرفعال کردن آنزیم ها، 

 برش تخمیر، انتقال حرارت، خشک کردن، استخراج همزمان و کپسول کردن،

برای  -به ویژه در سیستم های آبی -آزاد  رادیکال sonochemistryرفع 

 sonochemistryجلوگیری از تخریب زیست فعال ها، استفاده ی بالقوه از 

هدفمند از پلی فنولها و  Hydroxylationرادیکال برای دستیابی به 

کاروتنوئید ها برای افزایش فعالیت های زیستی، کاهش اندازه ی ذرات 

 .کرد رهو تغییر گرانروی )ویسکوزیته( و... اشا

 

 :                                                                               حاتیتوض

Sonochemistryدر  یشامل: اثرات سونوم ،ییایمیش یدر واکنش ها کی: کاربرد اولتراسون

  کیاکوست یحفره  ی دهیو پد عاتیما

Hydroxylation: بیترک کیرا  به  لیدروکسیگروه ه کیاست که  ییایمیش ندیفرا کی 

. ردیگیها صورت م میتوسط انز اغلب شنیلیدوکسیه ی. واکنش هاکندیوصل م کیارگان

 هواست. کیارگان باتیترک ون  یداسیاکس بیگام در تخر نیاول شنیلیدروکسیه
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